
Go start.......................................................................................................140,-
Forret med 6 tapas.
Vitello Tonnato, kalv med tunsauce, sprøde kapers og basilikum
Rillette af gris med ribs og syltede græskar
Friterede muslinger med citronmayo og Piment D'espelette
Krabbe med agurk, radise og kimchi 
Galia melon med hjemmelavet teriyaki, sesam og mynte
Hjertesalat med Cæsar dressing og croutons

Når du bestiller “Den store Ja-hat”, får du alt fra hele denne side serveret, som en tastingmenu. Det betyder
at du får: Go ́start, de 3 hovedretter, alle de Grønne Ledsagere og begge desserter. Den skal bestilles til
minimum 2 personer ved bordet.

Den store Ja-hat.....................................................................pr person 455,- 

Hovedretter................................................................................................265,-
Vælg mellem vegetar, fisk eller kød.
Grillet salviemarineret kalv, med græskarpuré, bagt parmesan, tørrede cherrytomater
Store rejer i indisk inspireret tomatsauce med mandler, toppet med frisk mynte og koriander
Sprød selleri med salsa Verde på grøn peber

Desserter.......................................................................................................75,-
Hasselnøddeis med hvid chokolade cookies, hertil hindbær “sky” og ristede hasselnødder.
Tiramisu, blød og cremet med kant af espresso og Amaretto.

Grønne Ledsagere
Følger med når du bestiller en hovedret, men kan også bestilles separat. 

“Tabouleh” af sprød fennikel, frisk agurk vendt med Puy-linser smagt til med citron, persille, og mynte
Pommes hasselback bagt med smør, hvidløg og timian
Rødbede “Fettuccine”, vendt med rå porrer, rucola, feta og ingefær vinaigrette
Sprøde salater med vinaigrette og ristede boghvede

De fire Grønne Ledsagere for sig selv......................................................135,-

Alt serveres i skåle og fade som delemad til hele bordet.
Vi håber du får en sjov og dejlig aften. 

Allergener?
Spørg din tjener: 
Vi ved hvad vi har kommet i
maden, for vi har lavet den
fra bunden. 



BISTRO KLASSIKERNE

Desserter

Hasselnøddeis med hvid chokolade cookies...............................................75,-
hertil hindbær “sky” og ristede hasselnødder

Tiramisu............................................................................................................75,-
blød og cremet med kant af espresso og Amaretto

Creme Brulée...................................................................................................75,- 
3 oste, knækbrød og pickles..........................................................................85,-
3 chokolader til kaffen....................................................................................25,-

Her ser du vores klassiske bistro mad, til dig eller dit barn,
der bare gerne vil have noget du kender. 

Fåes som børneportion................................................................................80,-
Børne fish ’n’ chips......................................................................................105,- 

Bistro steak & Brulée.........................................................................365,-
Steak & fritter......................................................................................315,-
Entrecote • Sprød Salat • Fritter • Rødvinssauce 

Creme Brulée.........................................................................................75,-
Orangeskal • Vanilje

Allergener?
Spørg din tjener: 
Vi ved hvad vi har kommet i
maden, for vi har lavet den
fra bunden. 

Bistroens livretter.................................................................... Spørg tjeneren
Dagens familievenlige hverdagsmad. Den kan hentes eller spises i bistroen fra kl. 17.00 til udsolgt. 


